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I. Общие положения 

1.1 Программа государственной итоговой аттестации (ГИА) разработана на основе 

нормативно – правовых документов: 

- Федеральный Закон  от 29.12.2012 №273 - ФЗ «Об образовании в Российской 

Федерации» (действующая редакция) 

- Федеральным государственным образовательным стандартом среднего 

профессионального образования по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское 

дело от 09.12.2016 г. №1565 (действующая редакция);  

- приказа Министерства образования и науки Российской Федерации «Об утверждении 

порядка организации и осуществления образовательной деятельности по образовательным 

программам среднего профессионального образования» от 14.06.2013г. № 464 

(действующая редакция); 

- приказа Минобрнауки РФ «Об утверждении порядка проведения государственной 

итоговой аттестации по образовательным программам среднего профессионального 

образования» от  16.08.2013 г. № 968; 

- положение о порядке проведения государственной итоговой аттестации по 

образовательным программам среднего профессионального образования; 

- Методикой организации и проведения демонстрационного экзамена по стандартам 

Ворлдскиллс Россия,  утвержденном приказом от 31.01.2019 № 31.01.2019-1 (в редакции 

приказа от 31.05.2019 № 31.05.2019-5);  

- Методическими рекомендациями по проведению аттестации с использованием 

механизма демонстрационного экзамена, утвержденных приказом Министерства 

Просвещения Российской Федерации № Р-36 от 01.04.2020; 

- Приказом Союза Молодые профессионалы (Ворлдскиллс Россия) от 20.03.2019 г. № 

20.03.2019-1 «Об утверждении новой редакции Положения об аккредитации Центров 

проведения демонстрационного экзамена»; 

- Регионального координационного центра WorldSkills Russia по Астраханской области; 

- Положение о проведении государственной итоговой аттестации с использованием 

демонстрационного экзамена; 

- Оценочные материалы для Демонстрационного экзамена по стандартам Ворлдскиллс 

Россия по компетенции №34 «Поварское дело», утвержденные Решением Рабочей группы 

по вопросам разработки оценочных материалов году для проведения демонстрационного 

экзамена по стандартам Ворлдскиллс Россия по образовательным программам среднего 

профессионального образования Протокол от 18.12.2020г. № ПР-18.12.2020 

1.2 Обеспечение проведения ГИА осуществляется Техникумом; 

1.3 Обучающимся и лицам, привлекаемым к проведению ГИА, во время ее проведения 

запрещается иметь при себе и использовать средства связи; 

1.4 Целями государственной итоговой аттестации является определение:  соответствия 

результатов освоения выпускниками основной профессиональной образовательной 

программы (программы подготовки специалистов среднего звена) по специальности 

43.02.15 Поварское и кондитерское дело соответствующим требованиям федерального 

государственного образовательного стандарта среднего профессионального образования 

(далее – ФГОС СПО) и работодателей;  готовности выпускника к следующим видам 

деятельности и сформированности у выпускника соответствующих профессиональных 

компетенций (ПК): 

ВПД 1Организация и ведение процессов приготовления и подготовки к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий сложного ассортимента 

ПК 1.1. Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материалов для 

приготовления полуфабрикатов в соответствии с инструкциями и регламентами. 

ПК 1.2. Осуществлять обработку, подготовку экзотических и редких видов сырья: овощей, 

грибов, рыбы, нерыбного водного сырья, дичи. 
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ПК 1.3. Проводить приготовление и подготовку к реализации полуфабрикатов для блюд, 

кулинарных изделий сложного ассортимента. 

ПК 1.4. Осуществлять разработку, адаптацию рецептур полуфабрикатов с учетом 

потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ВПД 2 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания 

ПК 2.1. Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материалов для 

приготовления горячих блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента в 

соответствии с инструкциями и регламентами. 

ПК 2.2. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации 

супов сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, 

видов и форм обслуживания. 

ПК 2.3. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение горячих соусов 

сложного ассортимента. 

ПК 2.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации 

горячих блюд и гарниров из овощей, круп, бобовых, макаронных изделий сложного 

ассортимента с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. 

ПК 2.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации 

горячих блюд из яиц, творога, сыра, муки сложного ассортимента с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 2.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации 

горячих блюд из рыбы, нерыбного водного сырья сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 2.7. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации 

горячих блюд из мяса, домашней птицы, дичи и кролика сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 2.8. Осуществлять разработку, адаптацию рецептур горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок, в том числе авторских, брендовых, региональных с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПД 3 Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 

реализации холодных блюд, кулинарных изделий, закусок сложного ассортимента с 

учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания 

ПК 3.1. Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материалов для 

приготовления холодных блюд, кулинарных изделий, закусок в соответствии с 

инструкциями и регламентами. 

ПК 3.2. Осуществлять приготовление, непродолжительное хранение холодных соусов, 

заправок с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов и форм 

обслуживания. 

ПК 3.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации 

салатов сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 3.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации 

канапе, холодных закусок сложного ассортимента с учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 3.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации 

холодных блюд из рыбы, нерыбного водного сырья сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 3.6. Осуществлять приготовление, творческое оформление и подготовку к реализации 

холодных блюд из мяса, домашней птицы, дичи сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 
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ПК 3.7. Осуществлять разработку, адаптацию рецептур холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок, в том числе авторских, брендовых, региональных с учетом потребностей 

различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ВПД Организация и ведение процессов приготовления, оформления и подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, напитков сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания 

ВПД 5 Организация процесса приготовления и приготовление сложных холодных и 

горячих десертов. 

ПК 5.1. Организовывать подготовку рабочих мест, оборудования, сырья, материалов для 

приготовления хлебобулочных, мучных кондитерских изделий разнообразного 

ассортимента в соответствии с инструкциями и регламентами. 

ПК 5.2. Осуществлять приготовление, хранение отделочных полуфабрикатов для 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий. 

ПК 5.3. Осуществлять приготовление, творческое оформление, подготовку к реализации 

хлебобулочных изделий и праздничного хлеба сложного ассортимента с учетом 

потребностей различных категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 5.4. Осуществлять приготовление, творческое оформление, подготовку к реализации 

мучных кондитерских изделий сложного ассортимента с учетом потребностей различных 

категорий потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 5.5. Осуществлять приготовление, творческое оформление, подготовку к реализации 

пирожных и тортов сложного ассортимента с учетом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания. 

ПК 5.6. Осуществлять разработку, адаптацию рецептур хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий, в том числе авторских, брендовых, региональных с учетом 

потребностей различных категорий потребителей. 

ВПД 6 Организация и контроль текущей деятельности подчиненного персонала 

ПК 6.1. Осуществлять разработку ассортимента кулинарной и кондитерской продукции, 

различных видов меню с учетом потребностей различных категорий потребителей, видов 

и форм обслуживания. 

ПК 6.2. Осуществлять текущее планирование, координацию деятельности подчиненного 

персонала с учетом взаимодействия с другими подразделениями. 

ПК 6.3. Организовывать ресурсное обеспечение деятельности подчиненного персонала. 

ПК 6.4. Осуществлять организацию и контроль текущей деятельности подчиненного 

персонала. 

ПК 6.5. Осуществлять инструктирование, обучение поваров, кондитеров, пекарей и 

других категорий работников кухни на рабочем месте. 

ВПД 7 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, должностям 

служащих. 

II. Государственная экзаменационная комиссия 

 

 В целях определения соответствия результатов освоения студентами 

образовательных программ среднего профессионального образования соответствующим 

требованиям федерального государственного образовательного стандарта среднего 

профессионального образования государственная итоговая аттестация проводится 

государственными экзаменационными комиссиями, которые создаются образовательной 

организацией по каждой образовательной программе среднего профессионального 

образования, реализуемой образовательной организацией.  

https://login.consultant.ru/link/?req=doc&base=LAW&n=142304&dst=100029
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Государственная экзаменационная комиссия формируется из педагогических 

работников образовательной организации, лиц, приглашенных из сторонних организаций, 

в том числе педагогических работников, представителей работодателей или их 

объединений, направление деятельности которых соответствует области 

профессиональной деятельности, к которой готовятся выпускники.   

В случае проведения демонстрационного экзамена в состав государственной 

экзаменационной комиссии входят также эксперты союза "Агентство развития 

профессиональных сообществ и рабочих кадров "Молодые профессионалы (Ворлдскиллс 

Россия)" (далее - союз). 

Состав государственной экзаменационной комиссии утверждается распорядительным 

актом образовательной организации. 

 Государственную экзаменационную комиссию возглавляет председатель, который 

организует и контролирует деятельность государственной экзаменационной комиссии, 

обеспечивает единство требований, предъявляемых к выпускникам. 

Председатель государственной экзаменационной комиссии утверждается не позднее 

20 декабря текущего года на следующий календарный год (с 1 января по 31 декабря) 

Председатель государственной экзаменационной комиссии частной образовательной 

организации утверждается по представлению частной образовательной организации 

органом исполнительной власти субъекта Российской Федерации, осуществляющим 

государственное управление в сфере образования, на территории которого находится 

частная образовательная организация. Председателем государственной экзаменационной 

комиссии образовательной организации утверждается лицо, не работающее в 

образовательной организации, из числа: руководителей или заместителей руководителей 

организаций, осуществляющих образовательную деятельность, соответствующую области 

профессиональной деятельности, к которой готовятся выпускники; представителей 

работодателей или их объединений, направление деятельности которых соответствует 

области профессиональной деятельности, к которой готовятся выпускники. 

Руководитель образовательной организации является заместителем председателя 

государственной экзаменационной комиссии. В случае создания в образовательной 

организации нескольких государственных экзаменационных комиссий назначается 

несколько заместителей председателя государственной экзаменационной комиссии из 

числа заместителей руководителя образовательной организации или педагогических 

работников. 

Государственная экзаменационная комиссия действует в течение одного 

календарного года. 

 

III. Формы государственной итоговой аттестации 

2.1 ГИА в форме защиты выпускной квалификационной работы (дипломная работа 

(дипломный проект). По усмотрению образовательной организации демонстрационный 

экзамен включается в выпускную квалификационную работу ; 

2.2 Демонстрационный экзамен направлен на определение уровня освоения обучающимся 

материала, предусмотренного образовательной программой, и степени сформированности 

профессиональных умений и навыков путем проведения независимой экспертной оценки 

выполненных обучающимся практических заданий в условиях реальных или 

смоделированных производственных процессов; 

2.3 Демонстрационный экзамен проводится на основе требований к результатам освоения 

образовательных программ среднего профессионального образования, установленных 

ФГОС СПО базового уровня; 

2.4 Выпускная квалификационная (дипломная) работа направлена на систематизацию и 

закрепление знаний обучающегося по специальности 43.02.15 Поварское и кондитерское 

дело, а также определение уровня готовности обучающегося к самостоятельной 

профессиональной деятельности. Выпускная квалификационная (дипломная) работа 
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предполагает самостоятельную подготовку (написание) обучающимся работы,  

демонстрирующая уровень знаний обучающегося в рамках выбранной темы, а также 

сформированность его профессиональных умений и навыков; 

Тематика выпускных квалификационных (дипломных) работ определяется техникумом. 

Обучающемуся предоставляется право выбора темы выпускной квалификационной 

(дипломной) работы, в том числе предложения своей тематики с необходимым 

обоснованием целесообразности ее разработки для практического применения. Тема 

выпускной квалификационной (дипломной) работы должна соответствовать содержанию 

одного или нескольких профессиональных модулей, входящих в образовательную 

программу среднего профессионального образования. 

Для подготовки выпускной квалификационной (дипломной) работы обучающемуся 

назначается руководитель.  

Закрепление за обучающимся тем выпускных квалификационных (дипломных) работ, 

назначение руководителей осуществляется приказом директора техникума. 

 

IV. Порядок проведения государственной итоговой аттестации 

 

К государственной итоговой аттестации допускается студент, не имеющий 

академической задолженности и в полном объеме выполнивший учебный план или 

индивидуальный учебный план по осваиваемой образовательной программе среднего 

профессионального образования  

Программа государственной итоговой аттестации, требования к выпускным 

квалификационным работам, а также критерии оценки знаний, утвержденные 

образовательной организацией, доводятся до сведения студентов, не позднее чем за шесть 

месяцев до начала государственной итоговой аттестации. 

Образовательная организация обеспечивает проведение предварительного 

инструктажа выпускников непосредственно в месте проведения демонстрационного 

экзамена. 

Сдача государственного экзамена и защита выпускных квалификационных работ 

проводятся на открытых заседаниях государственной экзаменационной комиссии с 

участием не менее двух третей ее состава. 

Результаты государственной итоговой аттестации определяются оценками 

"отлично", "хорошо", "удовлетворительно", "неудовлетворительно" и объявляются в тот 

же день после оформления в установленном порядке протоколов заседаний 

государственных экзаменационных комиссий. 

Решения государственных экзаменационных комиссий принимаются на закрытых 

заседаниях простым большинством голосов членов комиссии, участвующих в заседании, 

при обязательном присутствии председателя комиссии или его заместителя. При равном 

числе голосов голос председательствующего на заседании государственной 

экзаменационной комиссии является решающим. 

Лицам, не проходившим государственной итоговой аттестации по уважительной 

причине, предоставляется возможность пройти государственную итоговую аттестацию 

без отчисления из образовательной организации. 

Дополнительные заседания государственных экзаменационных комиссий 

организуются в установленные образовательной организацией сроки, но не позднее 

четырех месяцев после подачи заявления лицом, не проходившим государственной 

итоговой аттестации по уважительной причине. 

Обучающиеся, не прошедшие государственной итоговой аттестации или получившие 

на государственной итоговой аттестации неудовлетворительные результаты, проходят 

государственную итоговую аттестацию не ранее чем через шесть месяцев после 

прохождения государственной итоговой аттестации впервые. 
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Для прохождения государственной итоговой аттестации лицо, не прошедшее 

государственную итоговую аттестацию по неуважительной причине или получившее на 

государственной итоговой аттестации неудовлетворительную оценку, восстанавливается в 

образовательной организации на период времени, установленный образовательной 

организацией самостоятельно, но не менее предусмотренного календарным учебным 

графиком для прохождения государственной итоговой аттестации соответствующей 

образовательной программы среднего профессионального образования. Повторное 

прохождение государственной итоговой аттестации для одного лица назначается 

образовательной организацией не более двух раз. 

Решение государственной экзаменационной комиссии оформляется протоколом, 

который подписывается председателем государственной экзаменационной комиссии (в 

случае отсутствия председателя - его заместителем) и секретарем государственной 

экзаменационной комиссии и хранится в архиве образовательной организации. 

 

3.10 Комплект оценочной документации включает комплекс требований для проведения 

демонстрационного экзамена, перечень оборудования и оснащения, расходных 

материалов, средств обучения и воспитания, план застройки площадки 

демонстрационного экзамена, требования к составу экспертных групп, инструкции по 

технике безопасности, а также образцы заданий. 

Задание демонстрационного экзамена включает комплексную практическую задачу, 

моделирующую профессиональную деятельность и выполняемую в режиме реального 

времени; 

3.11 В программу ГИА включаются требования к выпускным квалификационным 

(дипломным) работам, методика их оценивания, уровень демонстрационного экзамена, 

комплекты оценочной документации, исходя из содержания реализуемой образовательной 

программы; 

3.12 ГИА обучающихся не может быть заменена на оценку уровня их подготовки на 

основе текущего контроля успеваемости и результатов промежуточной аттестации; 

3.13 Программа ГИА утверждается техникумом после обсуждения на заседании 

педагогического совета с участием председателей ГЭК, после чего доводится до сведения 

обучающихся не позднее, чем за шесть месяцев до начала ГИА. 

 

V. Порядок проведения государственной итоговой аттестации для выпускников из 

числа лиц с ограниченными возможностями здоровья 

5.1 Для обучающихся из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья и 

обучающихся из числа детей-инвалидов и инвалидов проводится ГИА с учетом 

особенностей психофизического развития, индивидуальных возможностей и состояния 

здоровья таких обучающихся (далее - индивидуальные особенности); 

5.2 При проведении ГИА обеспечивается соблюдение следующих общих требований: 

- проведение ГИА для обучающихся с ограниченными возможностями здоровья, 

обучающихся из числа детей-инвалидов и инвалидов в одной аудитории совместно с 

обучающимися, не имеющими ограниченных возможностей здоровья, если это не создает 

трудностей для обучающихся при прохождении ГИА; 

- присутствие в аудитории, центре проведения экзамена тьютора, ассистента, 

оказывающих обучающимся необходимую техническую помощь с учетом их 

индивидуальных особенностей (занять рабочее место, передвигаться, прочитать и 

оформить задание, общаться с членами ГЭК, членами экспертной группы); 

- пользование необходимыми обучающимся техническими средствами при прохождении 

ГИА с учетом их индивидуальных особенностей; 

- обеспечение возможности беспрепятственного доступа обучающихся в аудитории, 

туалетные и другие помещения, а также их пребывания в указанных помещениях (наличие 

пандусов, поручней, расширенных дверных проемов, лифтов, при отсутствии лифтов 
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аудитория должна располагаться на первом этаже, наличие специальных кресел и других 

приспособлений); 

5.3 Дополнительно при проведении ГИА обеспечивается соблюдение следующих 

требований в зависимости от категорий обучающихся с ограниченными возможностями 

здоровья, обучающихся из числа детей-инвалидов и инвалидов: 

а) для слепых: 

- задания для выполнения, а также инструкция о порядке ГИА, комплект оценочной 

документации, задания демонстрационного экзамена оформляются рельефно-точечным 

шрифтом по системе Брайля или в виде электронного документа, доступного с помощью 

компьютера со специализированным программным обеспечением для слепых, или 

зачитываются ассистентом; 

- письменные задания выполняются на бумаге рельефно-точечным шрифтом по системе 

Брайля или на компьютере со специализированным программным обеспечением для 

слепых, или надиктовываются ассистенту; 

- обучающимся для выполнения задания при необходимости предоставляется комплект 

письменных принадлежностей и бумага для письма рельефно-точечным шрифтом Брайля, 

компьютер со специализированным программным обеспечением для слепых; 

б) для слабовидящих: 

- обеспечивается индивидуальное равномерное освещение не менее 300 люкс; 

- обучающимся для выполнения задания при необходимости предоставляется 

увеличивающее устройство; 

- задания для выполнения, а также инструкция о порядке проведения государственной 

аттестации оформляются увеличенным шрифтом; 

в) для глухих и слабослышащих, с тяжелыми нарушениями речи: 

- обеспечивается наличие звукоусиливающей аппаратуры коллективного пользования, при 

необходимости предоставляется звукоусиливающая аппаратура индивидуального 

пользования; 

- по их желанию государственный экзамен может проводиться в письменной форме; 

г) для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата (с тяжелыми нарушениями 

двигательных функций верхних конечностей или отсутствием верхних конечностей): 

- письменные задания выполняются на компьютере со специализированным программным 

обеспечением или надиктовываются ассистенту; 

- по их желанию государственный экзамен может проводиться в устной форме; 

д) также для обучающихся из числа лиц с ограниченными возможностями здоровья и 

обучающихся из числа детей-инвалидов и инвалидов создаются иные специальные 

условия проведения ГИА в соответствии с рекомендациями психолого-медико-

педагогической комиссии (далее - ПМПК), справкой, подтверждающей факт установления 

инвалидности, выданной федеральным государственным учреждением медико-

социальной экспертизы (далее – справка); 

5.4 Обучающиеся или родители (законные представители) несовершеннолетних 

обучающихся не позднее чем за 3 месяца до начала ГИА подают в техникум письменное 

заявление о необходимости создания для них специальных условий при проведении ГИА 

с приложением копии рекомендаций ПМПК, а дети-инвалиды, инвалиды - оригинала или 

заверенной копии справки, а также копии рекомендаций ПМПК при наличии. 

 

VI. Порядок подачи и рассмотрения апелляций 

6.1 По результатам ГИА обучающийся имеет право подать в апелляционную комиссию 

письменную апелляцию о нарушении, по его мнению, Порядка и (или) несогласии с 

результатами ГИА (далее - апелляция); 

6.2 Апелляция подается лично обучающимся или родителями (законными 

представителями) несовершеннолетнего обучающегося в апелляционную комиссию 

техникума. 
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Апелляция о нарушении порядка проведения государственной итоговой аттестации 

подается непосредственно в день проведения государственной итоговой аттестации, в том 

числе до выхода из центра проведения экзамена. 

Апелляция о несогласии с результатами государственной итоговой аттестации подается не 

позднее следующего рабочего дня после объявления результатов государственной 

итоговой аттестации; 

6.3 Апелляция рассматривается апелляционной комиссией не позднее трех рабочих дней с 

момента ее поступления; 

6.4 Состав апелляционной комиссии утверждается Техникумом одновременно с 

утверждением состава государственной экзаменационной комиссии; 

6.5 Апелляционная комиссия состоит из председателя апелляционной комиссии, не менее 

пяти членов апелляционной комиссии и секретаря апелляционной комиссии из числа 

педагогических работников техникума, не входящих в данном учебном году в состав ГЭК. 

Председателем апелляционной комиссии может быть назначено лицо из числа 

руководителей или заместителей руководителей организаций, осуществляющих 

образовательную деятельность, соответствующую области профессиональной 

деятельности, к которой готовятся обучающиеся, представителей организаций-партнеров 

или их объединений, включая экспертов, при условии, что направление деятельности 

данных представителей соответствует области профессиональной деятельности, к которой 

готовятся обучающиеся, при условии, что такое лицо не входит в состав ГЭК; 

6.6 Апелляция рассматривается на заседании апелляционной комиссии с участием не 

менее двух третей ее состава. 

На заседание апелляционной комиссии приглашается председатель соответствующей 

ГЭК, а также главный эксперт при проведении ГИА в форме демонстрационного 

экзамена. 

При проведении ГИА в форме демонстрационного экзамена по решению председателя 

апелляционной комиссии к участию в заседании комиссии могут быть также привлечены 

члены экспертной группы, технический эксперт. 

По решению председателя апелляционной комиссии заседание апелляционной комиссии 

может пройти с применением средств видео, конференц-связи, а равно посредством 

предоставления письменных пояснений по поставленным апелляционной комиссией 

вопросам. 

Обучающиеся, подавший апелляцию, имеет право присутствовать при рассмотрении 

апелляции. 

С несовершеннолетним обучающимся имеет право присутствовать один из родителей 

(законных представителей). 

Указанные лица должны при себе иметь документы, удостоверяющие личность; 

6.7 Рассмотрение апелляции не является пересдачей государственной итоговой 

аттестации; 

6.8 При рассмотрении апелляции о нарушении Порядка проведения государственной 

итоговой аттестации апелляционная комиссия устанавливает достоверность изложенных в 

ней сведений и выносит одно из решений: 

- об отклонении апелляции, если изложенные в ней сведения о нарушениях порядка 

проведения государственной итоговой аттестации обучающегося не подтвердились и/или 

не повлияли на результат государственной итоговой аттестации; 

- об удовлетворении апелляции, если изложенные в ней сведения о допущенных 

нарушениях порядка проведения государственной итоговой аттестации обучающегося 

подтвердились и повлияли на результат государственной итоговой аттестации. 

В последнем случае результат проведения государственной итоговой аттестации 

подлежит аннулированию, в связи с чем протокол о рассмотрении апелляции не позднее 

следующего рабочего дня передается в государственную экзаменационную комиссию для 

реализации решения комиссии. Обучающемуся предоставляется возможность пройти 
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государственную итоговую аттестацию в дополнительные сроки, установленные 

техникумом без отчисления такого обучающегося из техникума в срок не более четырех 

месяцев после подачи апелляции; 

6.9 В случае рассмотрения апелляции о несогласии с результатами ГИА, полученными 

при прохождении демонстрационного экзамена, секретарь ГЭК не позднее следующего 

рабочего дня с момента поступления апелляции направляет в апелляционную комиссию 

протокол заседания ГЭК, протокол проведения демонстрационного экзамена, письменные 

ответы обучающегося (при их наличии), результаты работ обучающегося, подавшего 

апелляцию, видеозаписи хода проведения демонстрационного экзамена (при наличии). 

В случае рассмотрения апелляции о несогласии с результатами ГИА, полученными при 

защите выпускной квалификационной (дипломной) работы, секретарь ГЭК не позднее 

следующего рабочего дня с момента поступления апелляции направляет в апелляционную 

комиссию выпускную квалификационную (дипломную) работу, протокол заседания ГЭК. 

В случае рассмотрения апелляции о несогласии с результатами ГИА, полученными при 

сдаче государственного экзамена, секретарь ГЭК не позднее следующего рабочего дня с 

момента поступления апелляции направляет в апелляционную комиссию протокол 

заседания ГЭК, письменные ответы обучающегося (при их наличии); 

6.10 В результате рассмотрения апелляции о несогласии с результатами государственной 

итоговой аттестации апелляционная комиссия принимает решение об отклонении 

апелляции и сохранении результата государственной итоговой аттестации либо об 

удовлетворении апелляции и выставлении иного результата государственной итоговой 

аттестации. Решение апелляционной комиссии не позднее следующего рабочего дня 

передается в государственную экзаменационную комиссию. Решение апелляционной 

комиссии является основанием для аннулирования ранее выставленных результатов 

государственной итоговой аттестации обучающегося и выставления новых результатов в 

соответствии с мнением апелляционной комиссии; 

6.11 Решение апелляционной комиссии принимается простым большинством голосов. 

При равном числе голосов голос председательствующего на заседании апелляционной 

комиссии является решающим. 

Решение апелляционной комиссии доводится до сведения подавшего апелляцию 

обучающегося в течение трех рабочих дней со дня заседания апелляционной комиссии; 

6.12 Решение апелляционной комиссии является окончательным и пересмотру не 

подлежит; 

6.13 Решение апелляционной комиссии оформляется протоколом, который подписывается 

председателем (заместителем председателя) и секретарем апелляционной комиссии и 

хранится в архиве Техникума. 

 

VII. Хранение и использование выпускных квалификационных (дипломных) работ 

8.1 Выполненные выпускные квалификационные (дипломные) работы хранятся в 

Техникуме не менее пяти лет. Списание работ по истечении срока хранения производятся 

специальной комиссией с оформлением акта. Лучшие работы, представляющие 

дидактическую и иную ценность, могут быть использованы в качестве учебных пособий 

по дисциплинам и (или) модулям. 
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Приложение 1 

АСТРАХАНСКИЙ КООПЕРАТИВНЫЙ ТЕХНИКУМ ЭКОНОМИКИ И ПРАВА 

 

Цикловая комиссия «Сервис и туризм» 

Специальность: 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

 

ОТЗЫВ  

НА ВЫПУСКНУЮ КВАЛИФИКАЦИОННУЮ (ДИПЛОМНУЮ) РАБОТУ 

 студента(ки) 

4 курса очного отделения по специальности:  

43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

_______________________________________ 
(ФИО) 

 

Тема: «АКТУАЛЬНЫЙ АССОРТИМЕНТ И ТЕХНОЛОГИЯ 

ПРИГОТОВЛЕНИЯ СЛОЖНЫХ БЛЮД ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ» 

 

 

Руководитель: преподаватель специальных дисциплин высшей 

квалификационной категории ________________________________________ 
                                                                                                                                       (ФИО) 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

«____»________202__г. 

Подпись руководителя  _____________/__________________/ 
                (подпись)                                     (ФИО) 
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Приложение 1а 

АСТРАХАНСКИЙ КООПЕРАТИВНЫЙ ТЕХНИКУМ ЭКОНОМИКИ И ПРАВА 

 

Цикловая комиссия «Сервис и туризм» 

Специальность: 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

 

ОТЗЫВ  

НА ВЫПУСКНУЮ КВАЛИФИКАЦИОННУЮ (ДИПЛОМНУЮ) РАБОТУ 

 студента(ки) 

6 курса заочного отделения по специальности:  

43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

_______________________________________ 
(ФИО) 

 

Тема: «АКТУАЛЬНЫЙ АССОРТИМЕНТ И ТЕХНОЛОГИЯ 

ПРИГОТОВЛЕНИЯ СЛОЖНЫХ БЛЮД ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ» 

 

 

Руководитель: преподаватель специальных дисциплин высшей 

квалификационной категории ________________________________________ 
                                                                                                                                       (ФИО) 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

«____»________202__г. 

Подпись руководителя _____________/___________________/ 
                (подпись)                                     (ФИО) 



13 

Приложение 2 

АСТРАХАНСКИЙ КООПЕРАТИВНЫЙ ТЕХНИКУМ ЭКОНОМИКИ И ПРАВА 

 

Цикловая комиссия «Сервис и туризм» 

Специальность: 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

 

РЕЦЕНЗИЯ 

НА ВЫПУСКНУЮ КВАЛИФИКАЦИОННУЮ (ДИПЛОМНУЮ) РАБОТУ 

студента(ки) 

4 курса очного отделения по специальности:  

43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

_______________________________________ 
(ФИО) 

 

Тема: «АКТУАЛЬНЫЙ АССОРТИМЕНТ И ТЕХНОЛОГИЯ 

ПРИГОТОВЛЕНИЯ СЛОЖНЫХ БЛЮД ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ» 

 

 

Рецензент: преподаватель специальных дисциплин высшей 

квалификационной категории_________________________________________ 
                                                                                                                                       (ФИО) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

«____»________202__ г. 

Подпись рецензента_____________/____________________/ 
     (подпись)                                     (ФИО) 
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Приложение 2а 

АСТРАХАНСКИЙ КООПЕРАТИВНЫЙ ТЕХНИКУМ ЭКОНОМИКИ И ПРАВА 

 

Цикловая комиссия «Сервис и туризм» 

Специальность: 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

 

РЕЦЕНЗИЯ 

НА ВЫПУСКНУЮ КВАЛИФИКАЦИОННУЮ (ДИПЛОМНУЮ) РАБОТУ 

 студента(ки) 

6 курса заочного отделения по специальности:  

43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

_______________________________________ 
(ФИО) 

 

Тема: «АКТУАЛЬНЫЙ АССОРТИМЕНТ И ТЕХНОЛОГИЯ 

ПРИГОТОВЛЕНИЯ СЛОЖНЫХ БЛЮД ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ» 

 

 

Рецензент: преподаватель специальных дисциплин высшей 

квалификационной категории_________________________________ 
                                                                                                                                       (ФИО) 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

«____»________202__ г. 

Подпись рецензента_____________/____________________/ 
     (подпись)                                     (ФИО) 
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 Приложение 3 

БИБЛИОГРАФИЧЕСКИЙ СПИСОК ИСТОЧНИКОВ 

ЗАКОНОДАТЕЛЬНЫЕ АКТЫ 

1. ГОСТ Р 53105-2018 «Услуги общественного питания. 

Технологические документы на продукцию общественного питания. 

Общие требования к оформлению, построению и содержанию» [Текст]._ 

Введ. 2019-01-01. - М.: Стандартинформ, 2019. - 11с.; 

2.  

3.  

УЧЕБНО-ПРАКТИЧЕСКИЕ ПОСОБИЯ 

4. Ковалев Н.И., Куткина М.Н., Кравцова В.А. Технология 

приготовления пищи. [Текст] М.: Издательский дом «Деловая 

литература», 2020. 

5.  

6.  

ИНТЕРНЕТ - РЕСУРСЫ 

7. https://docs.cntd.ru/document/1200134987 

8. 
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Приложение 4 

ОГЛАВЛЕНИЕ 

ВВЕДЕНИЕ……………………………………………………………………..стр 

ГЛАВА 1. ТЕОРЕТИЧЕСКИЙ АНАЛИЗ СЫРЬЯ И ОРГАНИЗАЦИИ 

ПРОИЗВОДСТВА………………………………………..……………………..стр 

1.1. Организация работы рыбного цеха……………………………...………..стр 

1.2. Основной перечень сырья, его характеристика и энергетическая 

ценность; Специфика и организация процесса подготовки сырьевого набора, 

а также исходных продуктов…………………………………………………..стр 

1.3. Организация работы горячего цеха; техника безопасности………….....стр 

ГЛАВА 2. ОСОБЕННОСТИ РЕАЛИЗАЦИИ СЛОЖНЫХ ГОРЯЧИХ БЛЮД 

ИЗ НЕРЫБНОГО ВОДНОГО СЫРЬЯ…………………………………….…..стр 

2.2. Ассортимент, классификации блюд или меню…………………………..стр 

2.2. Особенности приготовления сложных горячих блюд из нерыбного 

водного сырья…………………………….……………………………………..стр 

2.3. Проработка рецептур фирменного блюда, история создания формата 

блюда (технологические карты с описанием технологии приготовления, 

требований к качеству, оформление и подача) ……………………………....стр 

2.4. Оформление и подача горячих блюд из морепродуктов………………..стр 

2.5. Правила, а также сроки реализации и хранения блюд…………………..стр 

2.6. Требования к качеству и безопасность сложных горячих блюд из 

морепродуктов…………………………………………………………………..стр 

ЗАКЛЮЧЕНИЕ………………………………………………………………... стр 

БИБЛИОГРАФИЧЕСКИЙ СПИСОК ИСТОЧНИКОВ………………………стр 

ПРИЛОЖЕНИЯ ……………………………………………………………..… стр 

 

 

  



17 

Приложение 5 

АСТРАХАНСКИЙ КООПЕРАТИВНЫЙ ТЕХНИКУМ ЭКОНОМИКИ И ПРАВА 

 

Цикловая комиссия «Сервис и туризм» 

Специальность: 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

 

 

 ДОПУСТИТЬ К ЗАЩИТЕ 

 Заведующий очным  

экономическим отделением 

______________/______________/ 

    (ФИО) 

«____»__________________2022 г. 
 

 

ВЫПУСКНАЯ КВАЛИФИКАЦИОННАЯ (ДИПЛОМНАЯ) РАБОТА 

АКТУАЛЬНЫЙ АССОРТИМЕНТ И ТЕХНОЛОГИЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 

СЛОЖНЫХ БЛЮД ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ 

 

 

 

Руководитель                                                        .  

_________ _______________________________ 
                                           (ФИО) 

 

Рецензент:                                                             (занимаемая должность) 

_________ _______________________________ 
                                           (ФИО) 

 

Исполнитель: студент(ка) 4 курса, гр. ПК-40 очной  формы обучения  

_________ _______________________________ 
                                           (ФИО) 

 

 

 

 

г. Астрахань 

202_ г. 



 

Приложение 5а 

АСТРАХАНСКИЙ КООПЕРАТИВНЫЙ ТЕХНИКУМ ЭКОНОМИКИ И ПРАВА 

 

Цикловая комиссия «Сервис и туризм» 

Специальность: 43.02.15 Поварское и кондитерское дело 

 

 ДОПУСТИТЬ К ЗАЩИТЕ 

 Заведующий заочным отделением 

______________/______________/ 

  (ФИО) 

«____»__________________202_ г. 

 

 

ВЫПУСКНАЯ КВАЛИФИКАЦИОННАЯ (ДИПЛОМНАЯ) РАБОТА 

АКТУАЛЬНЫЙ АССОРТИМЕНТ И ТЕХНОЛОГИЯ ПРИГОТОВЛЕНИЯ 

СЛОЖНЫХ БЛЮД ИЗ МОРЕПРОДУКТОВ 

 

 

 

Руководитель                                                       . 

_________ _______________________________ 
                                           (ФИО) 

 

Рецензент:                                                             (занимаемая должность) 

_________ _______________________________ 
                                           (ФИО) 

 

Исполнитель: студент(ка) 6 курса, гр. 6ПК заочной формы обучения  

_________ _______________________________ 
                                           (ФИО) 

 

 

 

 

 

г. Астрахань 

202_ г. 
 


