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I. Общие положения 

 

1.1 Программа государственной итоговой аттестации (ГИА) разработана на 

основе нормативно – правовых документов:  

- Федеральный Закон  от 29.12.2012 №273- ФЗ «Об образовании в 

Российской Федерации» (ред. от 14.07.2020) 

- Приказ Министерства просвещения Российской Федерации от 08.11. 2021 N 

800 (ред. от 05.05.2022) «Об утверждении порядка проведения 

государственной итоговой аттестации по образовательным программам 

среднего профессионального образования»; 

- Приказ Минобрнауки России от 28.07.2014 N 835 (ред. от 21.10.2019г.) "Об 

утверждении федерального государственного образовательного стандарта 

среднего профессионального образования по специальности 19.02.10 

Технология продукции общественного питания "; 

- Приказ Министерства Просвещения от 24.08. 2022 г. № 762 «Об 

утверждении порядка организации и осуществления образовательной 

деятельности по образовательным программам среднего профессионального 

образования» 

- "Методические рекомендации по организации учебного процесса по очно-

заочной и заочной формам обучения в образовательных организациях, 

реализующих основные профессиональные образовательные программы 

среднего профессионального образования" (направлены письмом 

Минобрнауки России от 20.07.2015 N 06-846); 

- Устав Техникума; 

1.2. Обеспечение проведения ГИА осуществляется Техникумом. 

1.3 Выпускникам и лицам, привлекаемым к проведению ГИА, во время ее 

проведения запрещается иметь при себе и использовать средства связи. 

1.4 Целями государственной итоговой аттестации является определение:  

соответствия результатов освоения выпускниками основной 

профессиональной образовательной программы (программы подготовки 

специалистов среднего звена) по специальности 19.02.10 Технология 

продукции общественного питания соответствующим требованиям 

федерального государственного образовательного стандарта среднего 

профессионального образования (далее – ФГОС СПО) и работодателей;  

готовности выпускника к следующим видам деятельности и 

сформированности у выпускника соответствующих профессиональных 

компетенций (ПК): 

ВПД 1 Организация процесса приготовления и приготовление 

полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции. 

ПК 1.1. Организовывать подготовку мяса и приготовление полуфабрикатов 

для сложной кулинарной продукции. 



ПК 1.2. Организовывать подготовку рыбы и приготовление полуфабрикатов 

для сложной кулинарной продукции. 

ПК 1.3. Организовывать подготовку домашней птицы для приготовления 

сложной кулинарной продукции. 

ВПД 2 Организация процесса приготовления и приготовление сложной 

холодной кулинарной продукции. 

ПК 2.1. Организовывать и проводить приготовление канапе, легких и 

сложных холодных закусок. 

ПК 2.2. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных 

блюд из рыбы, мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы. 

ПК 2.3. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных 

соусов. 

ВПД 3 Организация процесса приготовления и приготовление сложной 

горячей кулинарной продукции. 

ПК 3.1. Организовывать и проводить приготовление сложных супов. 

ПК 3.2. Организовывать и проводить приготовление сложных горячих 

соусов. 

ПК 3.3. Организовывать и проводить приготовление сложных блюд из 

овощей, грибов и сыра. 

ПК 3.4. Организовывать и проводить приготовление сложных блюд из рыбы, 

мяса и сельскохозяйственной (домашней) птицы. 

ВПД 4  Организация процесса приготовления и приготовление сложных 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий. 

ПК 4.1. Организовывать и проводить приготовление сдобных хлебобулочных 

изделий и праздничного хлеба. 

ПК 4.2. Организовывать и проводить приготовление сложных мучных 

кондитерских изделий и праздничных тортов. 

ПК 4.3. Организовывать и проводить приготовление мелкоштучных 

кондитерских изделий. 

ПК 4.4. Организовывать и проводить приготовление сложных отделочных 

полуфабрикатов, использовать их в оформлении. 

ВПД 5 Организация процесса приготовления и приготовление сложных 

холодных и горячих десертов. 

ПК 5.1. Организовывать и проводить приготовление сложных холодных 

десертов. 

ПК 5.2. Организовывать и проводить приготовление сложных горячих 

десертов. 

ВПД 6 Организация производства продукции питания для различных 

категорий потребителей. 

ПК 6.1. Планировать основные показатели производства продукции 



общественного питания. 

ПК 6.2. Организовывать закупку и контролировать движение продуктов, 

товаров и расходных материалов на производстве. 

ПК 6.3. Разрабатывать различные виды меню и рецептуры кулинарной 

продукции и десертов для различных категорий потребителей. 

ПК 6.4. Организовывать производство продукции питания для коллективов 

на производстве. 

ПК 6.5. Организовывать производство продукции питания в ресторане. 

ПК 6.6. Организовывать производство продукции питания при обслуживании 

массовых мероприятий. 

ПК 6.7. Организовывать производство продукции для диетического 

(лечебного) и детского питания. 

ПК 6.8. Организовывать питание гостей через буфет. 

ПК 6.9. Оценивать эффективность производственной деятельности. 

ВПД 7 Выполнение работ по одной или нескольким профессиям рабочих, 

должностям служащих. 

II. Формы ГИА 

2.1 ГИА проводится в форме  защиты выпускной квалификационной 

(дипломной) работы. 

 2.2 Дипломная работа направлена на  систематизацию и закрепление знаний 

выпускника по специальности 19.02.10 Технология продукции 

общественного питания, а также определение уровня готовности выпускника 

к самостоятельной профессиональной деятельности. Выпускная  

квалификационная (дипломная) работа предполагает самостоятельную 

подготовку (написание) выпускником проекта (работы), демонстрирующего 

уровень знаний выпускника в рамках выбранной темы, а также 

сформированности его профессиональных умений и навыков. 

Тематика выпускных квалификационных (дипломных)  работ определяется 

Техникумом. Выпускнику предоставляется право выбора темы выпускной 

квалификационной (дипломной) работы, в том числе предложения своей 

темы с необходимым обоснованием целесообразности ее разработки для 

практического применения. Тема выпускной квалификационной (дипломной) 

работы должна соответствовать содержанию одного или нескольких 

профессиональных модулей, входящих в образовательную программу 

среднего профессионального образования. 

Для подготовки выпускной квалификационной (дипломной) работы 

выпускнику назначается руководитель и при необходимости консультанты, 

оказывающие выпускнику методическую помощь. 

Закрепление за выпускниками тем выпускных квалификационных 



(дипломных) работ, назначение руководителей и консультантов 

осуществляется приказом Техникума. 

 

III. Подготовка проведения ГИА 

 

3.1. ГЭК формируется из числа педагогических работников образовательных 

организаций, лиц, приглашенных из сторонних организаций, в том числе: 

 педагогических работников; 

 представителей организаций-партнеров, направление деятельности 

которых соответствует области профессиональной деятельности, к 

которой готовятся выпускники; 

3.2. Состав ГЭК утверждается приказом директора техникума и действует в 

течение одного календарного года. В состав ГЭК входят председатель ГЭК, 

заместитель председателя ГЭК и члены ГЭК. 

3.3.  ГЭК возглавляет председатель, который организует и контролирует 

деятельность ГЭК, обеспечивает единство требований, предъявляемых к 

выпускникам. 

Председатель ГЭК утверждается не позднее 20 декабря текущего года на 

следующий календарный год (с 1 января по 31 декабря).  

Председатель ГЭК частной образовательной организации утверждается по 

представлению частной образовательной организации органом 

исполнительной власти субъекта Российской Федерации, осуществляющим 

государственное управление в сфере образования, на территории которого 

находится частная образовательная организация. 

Председателем ГЭК утверждается лицо, не работающее в техникуме, из 

числа: 

 руководителей или заместителей руководителей организаций, 

осуществляющих образовательную деятельность, соответствующую 

области профессиональной деятельности, к которой готовятся 

выпускники; 

 представителей работодателей или их объединений, организаций-

партнеров, включая экспертов, при условии, что направление 

деятельности данных представителей соответствует области 

профессиональной деятельности, к которой готовятся выпускники. 

3.4 Директор техникума является заместителем председателя ГЭК. В случае 

создания в техникуме нескольких ГЭК назначается несколько заместителей 

председателя ГЭК из числа заместителей руководителя техникума или 

педагогических работников. 

3.5 К ГИА допускаются выпускники, не имеющие академической 

задолженности и в полном объеме выполнившие учебный план или 



индивидуальный учебный план. 

3.6 ГИА выпускников не может быть заменена на оценку уровня их 

подготовки на основе текущего контроля успеваемости и результатов 

промежуточной аттестации. 

3.7  Программа ГИА утверждается Техникумом после обсуждения на 

заседании педагогического (ученого) совета с участием председателей ГЭК, 

после чего доводится до сведения выпускников не позднее, чем за шесть 

месяцев до начала ГИА. 

3.8 Программа ГИА утверждается Техникумом после обсуждения на 

заседании педагогического  совета с участием председателей ГЭК, после чего 

доводится до сведения выпускников не позднее, чем за шесть месяцев до 

начала ГИА. 

IV. Проведение ГИА 

4.1. Защита выпускных квалификационных (дипломных)  работ проводится 

на открытых заседаниях государственной экзаменационной комиссии с 

участием не менее двух третей ее состава. 

4.2 Решение государственной экзаменационной комиссии оформляется 

протоколом, который подписывается председателем государственной 

экзаменационной комиссии (в случае отсутствия председателя - его 

заместителем) и секретарем государственной экзаменационной комиссии и 

хранится в архиве Техникума. 

 

V. Оценивание результатов ГИА 

5.1 Результаты проведения ГИА оцениваются с проставлением одной из 

отметок: "отлично", "хорошо", "удовлетворительно", "неудовлетворительно" 

- и объявляются в тот же день после оформления протоколов заседаний ГЭК. 

Оценка "ОТЛИЧНО" выставляется в том случае, если: 

– обучающийся уверенно владеет содержанием выпускной 

квалификационной (дипломной)  работы, показывает свою точку зрения, 

опираясь на соответствующие теоретические положения, просматривается 

четкая целевая направленность, необходимая глубина исследования, 

грамотно и содержательно отвечает на поставленные вопросы. Использует 

наглядный материал: презентации, схемы, таблицы и др. Защита прошла 

успешно с точки зрения комиссии (оценивается логика изложения, 

уместность использования наглядности, владение терминологией др.).  

«Хорошо» – обучающийся достаточно уверенно владеет содержанием 

выпускной квалификационной (дипломной) работы, в основном. При защите 

обучающийся соблюдает логическую последовательность изложения 

материала, но обоснования для полного раскрытия темы недостаточны. 

Отвечает на поставленные вопросы, но допускает незначительные 

неточности при ответах. Использует наглядный материал. Защита прошла, по 



мнению комиссии, хорошо (оценивается логика изложения, уместность 

использования наглядности, владение терминологией и др.).  

«Удовлетворительно» – обучающийся, в целом, владеет содержанием 

выпускной квалификационной (дипломной) работы, но при этом 

затрудняется в ответах на вопросы членов комиссии. Допускает неточности и 

ошибки при толковании основных положений и результатов проекта, не 

имеет собственной точки зрения на проблему исследования. Обучающийся 

показал слабую ориентировку в тех понятиях, терминах, которые 

используются в дипломной работе. Защита, по мнению членов комиссии, 

прошла сбивчиво, неуверенно и нечетко.  

«Неудовлетворительно» – обучающийся совсем не ориентируется в 

терминологии выпускной квалификационной (дипломной) работы, при 

ответе допускает существенные ошибки, доклад охватывает менее 50% 

необходимого материала, разрозненный и бессистемный, неуверенный, 

нечеткий. Обучающийся не обладает обязательными знаниями по излагаемой 

теме в полной мере или значительная часть выпускной квалификационной 

(дипломной) работы выполнена не самостоятельно. На вопросы членов 

государственной экзаменационной комиссии выпускник не ответил. При 

выставлении оценки «неудовлетворительно» оценка руководителя и 

рецензента дипломной работы должна быть не выше «удовлетворительно». 

5.2 В случае досрочного завершения ГИА выпускником по независящим от 

него причинам результаты ГИА оцениваются по фактически выполненной 

работе, или по заявлению такого выпускника ГЭК принимается решение об 

аннулировании результатов ГИА, а такой выпускник признается ГЭК не 

прошедшим ГИА по уважительной причине. 

5.3 Решения ГЭК принимаются на закрытых заседаниях простым 

большинством голосов членов ГЭК, участвующих в заседании, при 

обязательном присутствии председателя комиссии или его заместителя. При 

равном числе голосов голос председательствующего на заседании ГЭК 

является решающим. 

5.4 Решение ГЭК оформляется протоколом, который подписывается 

председателем ГЭК, в случае его отсутствия заместителем ГЭК и секретарем 

ГЭК и хранится в архиве Техникума. 

5.5 Выпускникам, не прошедшим ГИА по уважительной причине, в том 

числе не явившимся для прохождения ГИА по уважительной причине (далее 

- выпускники, не прошедшие ГИА по уважительной причине), 

предоставляется возможность пройти ГИА без отчисления из Техникума. 

5.6 Выпускники, не прошедшие ГИА по неуважительной причине, в том 

числе не явившиеся для прохождения ГИА без уважительных причин (далее - 

выпускники, не прошедшие ГИА по неуважительной причине), и 



выпускники, получившие на ГИА неудовлетворительные результаты, могут 

быть допущены образовательной организацией для повторного участия в 

ГИА не более двух раз. 

5.7 Дополнительные заседания ГЭК организуются в установленные 

Техникумом сроки, но не позднее четырех месяцев после подачи заявления 

выпускником, не прошедшим ГИА по уважительной причине. 

5.8 Выпускники, не прошедшие ГИА по неуважительной причине, и 

выпускники, получившие на ГИА неудовлетворительные результаты, 

отчисляются из Техникума и проходят ГИА не ранее чем через шесть 

месяцев после прохождения ГИА впервые. 

Для прохождения ГИА выпускники, не прошедшие ГИА по неуважительной 

причине, и выпускники, получившие на ГИА неудовлетворительные 

результаты, восстанавливаются в Техникуме на период времени, 

установленный Техникумом самостоятельно, но не менее предусмотренного 

календарным учебным графиком для прохождения ГИА соответствующей 

образовательной программы среднего профессионального образования. 

 

VI. Порядок подачи и рассмотрения апелляций 

6.1. По результатам ГИА выпускник имеет право подать в апелляционную 

комиссию письменную апелляцию о нарушении, по его мнению, Порядка и 

(или) несогласии с результатами ГИА (далее - апелляция). 

6.2. Апелляция подается лично выпускником или родителями (законными 

представителями) несовершеннолетнего выпускника в апелляционную 

комиссию техникума. 

Апелляция о нарушении Порядка подается непосредственно в день 

проведения ГИА, в том числе до выхода из центра проведения экзамена. 

Апелляция о несогласии с результатами ГИА подается не позднее 

следующего рабочего дня после объявления результатов ГИА. 

6.3. Апелляция рассматривается апелляционной комиссией не позднее трех 

рабочих дней с момента ее поступления. 

6.4. Состав апелляционной комиссии утверждается техникумом 

одновременно с утверждением состава ГЭК. 

Апелляционная комиссия состоит из председателя апелляционной комиссии, 

не менее пяти членов апелляционной комиссии и секретаря апелляционной 

комиссии из числа педагогических работников техникума, не входящих в 

данном учебном году в состав ГЭК. Председателем апелляционной комиссии 

может быть назначено лицо из числа руководителей или заместителей 

руководителей техникума, осуществляющих образовательную деятельность, 

соответствующую области профессиональной деятельности, к которой 



готовятся выпускники, представителей организаций-партнеров или их 

объединений, включая экспертов, при условии, что направление 

деятельности данных представителей соответствует области 

профессиональной деятельности, к которой готовятся выпускники, при 

условии, что такое лицо не входит в состав ГЭК. 

6.5. Апелляция рассматривается на заседании апелляционной комиссии с 

участием не менее двух третей ее состава. 

На заседание апелляционной комиссии приглашается председатель 

соответствующей ГЭК. 

Выпускник, подавший апелляцию, имеет право присутствовать при 

рассмотрении апелляции. 

С несовершеннолетним выпускником имеет право присутствовать один из 

родителей (законных представителей). 

Указанные лица должны при себе иметь документы, удостоверяющие 

личность. 

6.6.  Рассмотрение апелляции не является пересдачей ГИА. 

6.7. При рассмотрении апелляции о нарушении Порядка апелляционная 

комиссия устанавливает достоверность изложенных в ней сведений и 

выносит одно из следующих решений: 

 об отклонении апелляции, если изложенные в ней сведения о 

нарушениях Порядка не подтвердились и (или) не повлияли на 

результат ГИА; 

 об удовлетворении апелляции, если изложенные в ней сведения о 

допущенных нарушениях Порядка подтвердились и повлияли на 

результат ГИА. 

В последнем случае результаты проведения ГИА подлежат аннулированию, в 

связи с чем протокол о рассмотрении апелляции не позднее следующего 

рабочего дня передается в ГЭК для реализации решения апелляционной 

комиссии. Выпускнику предоставляется возможность пройти ГИА в 

дополнительные сроки, установленные образовательной организацией без 

отчисления такого выпускника из образовательной организации в срок не 

более четырех месяцев после подачи апелляции. 

6.8. В случае рассмотрения апелляции о несогласии с результатами ГИА, 

полученными при защите дипломного проекта (работы), секретарь ГЭК не 

позднее следующего рабочего дня с момента поступления апелляции 

направляет в апелляционную комиссию дипломный проект (работу), 

протокол заседания ГЭК. 

В случае рассмотрения апелляции о несогласии с результатами ГИА, 

полученными при сдаче государственного экзамена, секретарь ГЭК не 



позднее следующего рабочего дня с момента поступления апелляции 

направляет в апелляционную комиссию протокол заседания ГЭК, 

письменные ответы выпускника (при их наличии). 

6.9. В результате рассмотрения апелляции о несогласии с результатами ГИА 

апелляционная комиссия принимает решение об отклонении апелляции и 

сохранении результата ГИА либо об удовлетворении апелляции и 

выставлении иного результата ГИА. Решение апелляционной комиссии не 

позднее следующего рабочего дня передается в ГЭК. Решение 

апелляционной комиссии является основанием для аннулирования ранее 

выставленных результатов ГИА выпускника и выставления новых 

результатов в соответствии с мнением апелляционной комиссии. 

6.10. Решение апелляционной комиссии принимается простым большинством 

голосов. При равном числе голосов голос председательствующего на 

заседании апелляционной комиссии является решающим. 

Решение апелляционной комиссии доводится до сведения подавшего 

апелляцию выпускника в течение трех рабочих дней со дня заседания 

апелляционной комиссии. 

6.11. Решение апелляционной комиссии является окончательным и 

пересмотру не подлежит. 

6.12. Решение апелляционной комиссии оформляется протоколом, который 

подписывается председателем (заместителем председателя) и секретарем 

апелляционной комиссии и хранится в архиве образовательной организации. 

 

VII. Особенности проведения ГИА для выпускников из числа 

лиц с ограниченными возможностями здоровья, детей-инвалидов 

и инвалидов 

7.1. Для выпускников из числа лиц с ограниченными возможностями 

здоровья и выпускников из числа детей-инвалидов и инвалидов проводится 

ГИА с учетом особенностей психофизического развития, индивидуальных 

возможностей и состояния здоровья таких выпускников (далее - 

индивидуальные особенности). 

7.2. При проведении ГИА обеспечивается соблюдение следующих общих 

требований: 

проведение ГИА для выпускников с ограниченными возможностями 

здоровья, выпускников из числа детей-инвалидов и инвалидов в одной 

аудитории совместно с выпускниками, не имеющими ограниченных 

возможностей здоровья, если это не создает трудностей для выпускников при 

прохождении ГИА; 

присутствие в аудитории, центре проведения экзамена тьютора, ассистента, 



оказывающих выпускникам необходимую техническую помощь с учетом их 

индивидуальных особенностей (занять рабочее место, передвигаться, 

прочитать и оформить задание, общаться с членами ГЭК, членами 

экспертной группы); 

пользование необходимыми выпускникам техническими средствами при 

прохождении ГИА с учетом их индивидуальных особенностей; 

обеспечение возможности беспрепятственного доступа выпускников в 

аудитории, туалетные и другие помещения, а также их пребывания в 

указанных помещениях (наличие пандусов, поручней, расширенных дверных 

проемов, лифтов, при отсутствии лифтов аудитория должна располагаться на 

первом этаже, наличие специальных кресел и других приспособлений). 

7.3. Дополнительно при проведении ГИА обеспечивается соблюдение 

следующих требований в зависимости от категорий выпускников с 

ограниченными возможностями здоровья, выпускников из числа детей-

инвалидов и инвалидов: 

а) для слепых: 

письменные задания выполняются на бумаге рельефно-точечным 

шрифтом по системе Брайля или на компьютере со специализированным 

программным обеспечением для слепых, или надиктовываются ассистенту; 

выпускникам для выполнения задания при необходимости предоставляется 

комплект письменных принадлежностей и бумага для письма рельефно-

точечным шрифтом Брайля, компьютер со специализированным 

программным обеспечением для слепых; 

б) для слабовидящих: 

обеспечивается индивидуальное равномерное освещение не менее 300 

люкс; 

выпускникам для выполнения задания при необходимости предоставляется 

увеличивающее устройство; 

задания для выполнения, а также инструкция о порядке проведения 

государственной аттестации оформляются увеличенным шрифтом; 

в) для глухих и слабослышащих, с тяжелыми нарушениями речи: 

обеспечивается наличие звукоусиливающей аппаратуры коллективного 

пользования, при необходимости предоставляется звукоусиливающая 

аппаратура индивидуального пользования; 

по их желанию государственный экзамен может проводиться в письменной 

форме; 

г) для лиц с нарушениями опорно-двигательного аппарата (с тяжелыми 

нарушениями двигательных функций верхних конечностей или отсутствием 

верхних конечностей): 



письменные задания выполняются на компьютере со специализированным 

программным обеспечением или надиктовываются ассистенту; 

по их желанию государственный экзамен может проводиться в устной 

форме; 

д) также для выпускников из числа лиц с ограниченными 

возможностями здоровья и выпускников из числа детей-инвалидов и 

инвалидов создаются иные специальные условия проведения ГИА в 

соответствии с рекомендациями психолого-медико-педагогической комиссии 

(далее - ПМПК), справкой, подтверждающей факт установления 

инвалидности, выданной федеральным государственным учреждением 

медико-социальной экспертизы (далее - справка). 

7.4. Выпускники или родители (законные представители) 

несовершеннолетних выпускников не позднее чем за 3 месяца до начала ГИА 

подают в образовательную организацию письменное заявление о 

необходимости создания для них специальных условий при проведении ГИА 

с приложением копии рекомендаций ПМПК, а дети-инвалиды, инвалиды - 

оригинала или заверенной копии справки, а также копии рекомендаций 

ПМПК при наличии. 

 

VIII. Хранение и использование выпускных квалификационных 

(дипломных) работ 

 Выполненные выпускные квалификационные (дипломные) работы 

хранятся  в техникуме не менее пяти лет. Списание работ по истечении срока 

хранения производятся специальной комиссией с оформлением акта. Лучшие 

работы, представляющие дидактическую и иную ценность могут быть 

использованы в качестве учебных пособий по дисциплинам и (или) модулям. 

 

IX. Программа государственной итоговой аттестации выпускников 

по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного 

питания в 2023-2024  учебном году 

1. Вид государственной  итоговой  аттестации: 

выпуская квалификационная  работа (дипломная работа). 

2.Объем времени на подготовку и проведение: - 6 недель. 

3. Сроки проведения: 

- подготовка к защите 18.05.2024 г. – 14.06.2024 г. 

- защита выпускной квалификационной (дипломной) работы 15.06.2024г. - 

28.06.2024г. 

4. Необходимые экзаменационные материалы: 

Тематика выпускных квалификационных работ  (дипломных  работ) 



Темы выпускных квалификационных работ (дипломных работ 

)закреплены за студентами приказом по Техникуму. 

5. Условия подготовки к защите выпускной квалификационной (дипломной)  

работы: 

Условия подготовки и процедура проведения защиты выпускной 

квалификационной работы осуществляется в соответствии с локальным 

актом Техникума «Порядок проведения государственной итоговой 

аттестации по образовательным программам среднего профессионального 

образования». 

Документы, предоставляемые государственной экзаменационной 

комиссии, используемые на заседаниях ГЭК: 

- Федеральным государственным образовательным стандартом среднего 

профессионального образования по специальности 19.02.10 Технология 

продукции общественного питания; 

- программа государственной итоговой аттестации; 

- приказ директора техникума о допуске студентов к государственной 

итоговой аттестации; 

-  зачетные книжки студентов. 

6.Защита выпускной квалификационной (дипломной) проводится на 

открытых заседаниях государственной экзаменационной  комиссии с 

участием не менее двух третей ее состава. 

 

  



Примерная тематика выпускных квалификационных (дипломных)  работ 

по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания в  

 

1. Анализ и  совершенствование  блюд из тушеного мяса и субпродуктов 

2. Особенности приготовления блюд вегетарианской кухни  

3. Анализ технологического процесса производства кулинарной 

продукции в кафе с немецкой кухней. 

4. Анализ технологического процесса производства кулинарной 

продукции в кафе с национальной кухней (итальянская). 

5. Совершенствование процесса приготовления горячих блюд для детей 

учащихся школ.  

6. Расширение ассортимента и совершенствование технологии 

приготовления блюд из рыбы с костным скелетом. 

7. Разработка меню «День русской  кухни». 

8. Особенности приготовления горячих закусок из разного сырья. 

9. Анализ организации производства и обслуживания на предприятии 

общественного питания. 

10. Технологический процесс приготовления блюд из мяса домашней 

птицы и дичи. 

11. Технология приготовления горячих блюд из овощных и грибных 

полуфабрикатов высокой степени готовности. 

12. Современные  направления в приготовлении блюд из  рыбы и 

морепродуктов. 

13. Совершенствование технологии  приготовления десертных  блюд. 

14. Анализ и пути  совершенствования  банкетных закусок в ресторане. 

15. Анализ технологического процесса приготовления блюд из 

экзотических видов рыб. 

16. Разработка ассортимента и совершенствование блюд из домашней 

птицы. 

17. Совершенствование процесса  приготовления блюд и закусок при 

проведении банкета-фуршета.  

18. Совершенствование и расширение ассортимента порционных мясных 

блюд. 

19. Современные тенденции в приготовлении блюд из рыбы. 

20. Анализ технологического процесса производства блюд из нерыбного 

водного сырья. 

21. Совершенствование технологии и ассортимента блюд из мяса 

домашней птицы и дичи. 

22. Расширение ассортимента и совершенствование технологии 

приготовления блюд из творога. 

23. Анализ технологического процесса приготовления сложной горячей 

кулинарной продукции из картофеля и корнеплодов. 

24. Разработка ассортимента и технологический процесс приготовления 

блюд из овощей и грибов. 

25. Особенности приготовления и подачи супов в кафе с русской кухней 



26. Особенности приготовления блюд вегетарианской кухни. 

27. Совершенствование процесса приготовления горячих блюд для детей в 

дошкольном учреждении. 

28. Совершенствование и расширение ассортимента банкетных блюд. 

29. Разработка авторского праздничного хлеба для расширения 

ассортимента    хлебобулочных изделий. 

30. Технологический процесс приготовления кондитерских изделий. 

31. Особенности приготовления сложных современных десертов на 

предприятии общественного питания. 

32. Совершенствование организации процесса приготовления сложных 

хлебобулочных изделий. 

33. Совершенствование технологии приготовления и расширение 

ассортимента сложных соусов. 

34. Особенности технологического процесса производства кулинарной 

продукции в кафе быстрого питания с итальянской кухней. 

35. Совершенствование технологического процесса производства 

кулинарной продукции в кафе с немецкой кухней. 

36. Совершенствование технологического процесса производства 

кулинарной продукции в кафе с азиатской кухней. 

37. Совершенствование технологического процесса производства 

кулинарной продукции в кафе с украинской кухней. 

38. Совершенствование технологического процесса производства 

кулинарной продукции в кафе с восточной кухней. 

39. Совершенствование организации производства и обслуживания на 

предприятии общественного питания. 

40. Разработка меню «День казахской  кухни». 

41. Пути совершенствования технологии приготовления сложных мучных 

кондитерских изделий 

42. Особенности приготовления горячих закусок из разного сырья. 

43. Технология приготовления горячих блюд из головоногих и 

двухстворчатых моллюсков в кафе. 

44. Технология приготовления сложных желеобразных блюд в кофейне. 

45. Технология приготовления блюд из рубленого мяса с использованием 

современных технологий и оборудования. 

 

 

 

 


